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MONTEVERSA
VINI DI SUOLO VINI DI RADICE

N

Zona di produzione Cinto Euganeo

Uve Moscato Giallo

Età media delle viti 20 anni

Denominazione Veneto IGT

Esposizione Est

Altitudine 120 mt s.l.m.

Tipologia terreno Calcareo, argilloso

Sistema di allevamento Guyot

Densità dell’impianto 5.000 ceppi/ha

Uve per pianta 2/2,5 kg

Fermentazione Spontanea

Vinificazione Inox

Affinamento Inox

Grado alcolico 11% Vol

Vigneto nr. 2

Formato 750 ml - 1,5 l

Temperatura di servizio 6/8°

Abbinamenti Ideale come aperitivo da accompagnare con 
stuzzichini, fritture di pesce, pesce crudo come carpaccio di 
pesce spada o con pizza.

VENETO IGT BIANCO VINO BIOLOGICO
RIFERMENTATO IN BOTTIGLIA

PRIMAVERSA

Verifica le disposizioni del tuo Comune.
Separa le componenti e conferiscile in modo corretto.

RACCOLTA DIFFERENZIATA

Alluminio
e metallo

Alluminio
e metallo

ALU 41

Vetro

GL 71

BOTTIGLIA CAPSULA GABBIETTA TAPPO

FE 40

Sughero

Raccolta differenziata
dedicata o raccolta
differenziata per
rifiuti organici

FOR 51
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Il gioco d’intesa tra la “Primavera” e il “Versa”: 
una stagione che sulla nostra collina può essere 

vissuta con grande intensità: nei profumi, nei 
colori e nelle emozioni. Color Giallo intenso con la 
tipica velatura dei sur lie’. In primo piano le note 
agrumate dell’arancia e del pompelmo, la pesca 
bianca ancora croccante da cui affiora la salvia, 

un floreale di zagara, la nota minerale e di lievito. 
Giusto equilibrio tra freschezza e acidità.


